get tpt haben. Mit {

buon appetito

inarische Al pe- Adria

TESTCAUMEN: HEINZ GROTSCHMIG, WERNER RINGHOFER

Karnten

o Urbani; Spitzenkachin
Fatnicia Kaspar, Kdmiena jongste
Spitzenkochin, hatihr Know how in
Londoner Sprizenhausern (Aikins,
Mobu, Dorchester] autgeristen il
Thomas Unterberger bekocht die
23-Jahrige drei gemitiche mediter-
rang Stuten im Villacher Varor Lind
Als Emstimmung gibot's hasrlich
leichtes Fischrousse, gevduchertan
Lachs und Forallenkawviar, Das Car
paccio vorm Ootopus, hauchdinn
geschnittan mit Sproszen, Safran
und Charlotten: f—'lTné!l'l-"-.-":l'.;le”Jn":
st gut und nati hsuszgemacht
Das Altnibut Weltklasze wollen wir
der Kokosschaumsupge mit Wan-
tan-Tascherl verlaifen — sin leichter
Eing kdsthich ausbalanciens
Mischung aus cremia, salzig urd
lzichtem Biss ist die gegrillte Jz-

kobsmusche! auf schwarzem Rison-
to.mit safran -|:||-I|, |'- __«-=I'r-__|, AuUCh
rie["ltemr_.s rraticeis mit

i 1 ‘1.. .:!"’"I di =

De=zen-

fenknadarl Im Weaichsalragout,
Schokotdrchas aul Waldbeeran,
Fassionsfruchisorbet Michasla Kas-

|'I:ir & Team sorgen fUr charmant de-
zenten Service

feichit gehoben, ginshge Mittags-
marnds!

|"‘.'|'.’|".‘|"lr_'-' REEE

Kelier: **%(*)

Amibigntg; s

Ir fur Sie
F-r: fU r |<.u:he, KEHE* 'J’l Imw ente.
r: buon appetito.

-Rundreise: Acht Lokale,
|:| Z1 rJ'—I_, \_.'tL:
Empfehlenswert sind alle, deshalb sagen

diz Patizssene Pa-

J'[!': r'fr;i ’H

'@ Marisa: Mama Vanezia

Gegen Marisa spricht: Sie stehts
J"J‘“I‘u:-r"r-|:u" schan ineinigen Ve
digfuhrarn. Fir Marisa spacht. O
s ginfache Osteria ist schvwar 28
finden. Und: Einie wie Mariza |258
sich sowiese michl 5o leicht | toos
tisigren”, Denn sie st dar typise?
italienizche MamaTyp, mit derr

rundlichen |ss-was-gscheit’ s-Le
chen. Deshalbhaban-auch ihrea
1en Stammaasta, die Arbeiter 5
dem Vierel, die Gondoliern, abss
te Proritat. Die warden kraftiges
varkdstigt, mit zartarm Proggiut

mil Rigsenparticnen Spaghetti 2
loonese nder Risottos mit Harms
flzisch, mit zart-saftigam Kannes
mit Artischocken. Dazu gibt’s e
che Hausweine, danach den ok
ten Kaffe mit Grappa. Und ganz




nach einaverbliffend niednge
Rechnung

DALLA MARISA, Venedig, Fonda-
mente 530 Giobbe {umved vom
Haupthahnhofl, Tel (0038 041) 720
211, So., Mo, zu. Prewse! ganstiy
Kiighe: *¥%/%)

Kollar: *

Ambienta: **

'B In Plait: Essen & Lesen

Wirte qibt's, die gibt's normalaryes-
=g micht: Willam, Mosaikmacher
und Backer, sowie Stafania, Lehre-
fin, haben in Canvicento nabe Tolmez-
20 ein Haus geerbt. Da war Platz fr
inren ewigen Traum: gina Osteria
Aber nicht irgendeine - des Intedeur
ist @in bunier Mix vielar Wdbelstile
plus Regale voller Bucher lber Kar-
nian, Das In Plait” ist ndmlich auch
Buchhandlung — Stefania kocht ja
aLich wiie aus dem besten Xoch-
buch, Mit viel Liebe und Uberliefe-
rung. Baccalao-Krawterhus, gerdl-
cherte Forelle mit Apfel, Selleriz una
Pieffer und Griefgnoochi mit Rau:
chemicotia; Sodann mit Tomsten ge-
filite und mit Mahn bestreute Tor-
teflini, danach Minifieischlaber mit
Spargel und Bohnen sowie allerfein-
stes Schokoeis mit marinieren Erg-
heeren. Essen gibt's ausnahmslos
nur auf Vorbestallung, die Weing
zind fair kalkulert und die Wirtsleut
immer flr einen Plausch zu haten
I PLAIT Cansdoantn (18 & von To-
mezzol Ve of Siot 57, 033 04 33!
778412 Eszen nuraufVerbestal
lung! Prefse: ginstig

Kiichg: whe#

Kallar, #e%

Ambianta: Inﬂ--srr*lj

Sale e Pepe: Authentico!

Diese so angenahm antiguati-
gche Osteria hat nicht Saiz und Plef
fer, sondern Harz. Mit viel Liebe zu
Proseuket und Detsil schatfen s die
Wirtsleut' Teresa und Franco, die
Gaste in die hilgetige Grengragion
7u Slowenign zu locken. Terasa var-
feinert alte, Gberlieferte Aezenie 0
ne Chichi, sie hat ene feine Wi
hard und viel Ligbe beim Anrichten
Der Kichengru®, eine mit Rahm ver-
feinerte cremige Polenta, erdffnet
ginen Genussraigen: Feiner sufsau-
rer Fischsalat mit Radicehio, Pignaoli
und Rosinen, ein wunderbar locke-
ras Pilzsoutfle auf Montasio-Fon-
duta, leichts Bohnencreme mil ge-
backenem Gerstennockerl, mii
Bergkase Uherbackens, harzhatt
wiirzge Kohl-Crespelle und als
Hauptspeise butterweiches Enten-
canfit in Bitterschokosauce Uber-
Zeugen verwdhnteste Gaumen, die
Wainkarie nennt viele edie Troplen
zu faszinierend klenen Freisen, Und
nach dem Essen fahrt man Uber die
Panoramastrabe via Castelmonta re
tour ins schonste Weinfriaul,

SALE F PEFE. Stragna (dstiich von
Creiclale), (0039 04 32) 7241 18 Dr,
Mi 7w, Prege: Envies 30 Eura v drey
Gange

Kiiche: #*e=r*}

K&"l‘l&”: -

Ambremte: **¥{¥]

Litrien

B Milan: Purer Fisch

Die grofie Fischiheke 2eigt, wio's inm
Milan’ langgehn: 2um puren Fisch
ohne Schickschnack. Vielko Matic
<lappert t2glich den Fischmarnks in
Pula rach den fristhesten Stickean
ab und sein Koch-darf dann Meer
draus machen: Ebwa ain Muschalk
mix aus Capesante (superzart), Tae-
tffi oi Mare (taufrisch und Mussoh
iatwas blasfest), Sodann subtil
scherf gewlrzie Taghatele mit Mes
resfrichten, Als Hauptgang lasst ein
perfekter Sanki-Peters-Fisch dan
Faurmen jubikaren. Wannsinnig fein
mit Soinat und (etwas weicheam)
Brocooli, Alternatiy gibt's natur ge-
bratenes Seeteuteischwinzchen -
zapteyflisch gut! Das Lokal st ge-
pflegt und von einfacher Eleganz,
natee Zimmar im arsten Stock be
antwortan die kroatische 0.0-Promik-
le-Frage mit einem _trink ohne Sor-
gedie basten kroatischen Weine.”
HOTEL RESTALRANT NAILAN, P,
Stoja 4 (am Sracirand), el (00 285
52 300 200, ganzishniy gecfinet
wans man 1867 ki Praisa: Geho-
ben,

Kiicha: ***%(%)

Kallgr, TEE*

Ambrente, ="

e sinnlichste

orm der Gesundheit.

VIVA

Das Zentrum Dir
MODERNE MAYR MEDEZTN

A-9082 Maria Warth — Tel.: +43/4273 500
WOUW V] V=AY OO
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{5} Rosenapfe!

; Jnd Sonja
Gaorg Biugner s : _
Linlf:ﬁgnéndrjn helebe! ﬁz aitl degﬁ_
T'rufhUg—aaftig—ﬁte’sr-ﬁ:n@n ,:Rmar.“
Thwfertich eyrspricht de

(e

apte:

Hausherr nic"‘ntlc‘.et‘n Landkh:u_;‘:f.
lange Hadre, Plarcitld, 11':54.’[’1@@;{:_:;L sl
r;'e::n QOperarml, die Rierk 1: Jﬁd P
raker hat er aher abgeley - “hel' 3
Eggen nat auch r;'t:r:.ta Lalrhé :;i%éu—
Alles fnsch gekecht Auch die <
cen die WWartezel

lchnt sich. Rie-
: i S
genganeler im .f-leu-js.hlatt Iy 11 {_r::::'l
me&k.n-ii:dﬁi—ﬂarpacmurutmt} fymm
gauce numpsteak rmit BuSy ;ﬂgﬁr
i:eterr Schx.wammerl-&urpu (3 ‘mE‘ .
Ciselzop! vom Zanaer, Hmﬁey‘ﬁﬂ :
it Serpmelkren, F’u_utenmuiu c.l... .
orais — efles =ehr Lberzeugend
UMDS — ik~ ) _d;t-.”f:_uef'_
Keln k!raumtsfr.aﬁeshl'{ eu v ylrd -
werk, sondemn auristische Ld“;—‘; e
cha Kiche. Dazu s-znTeuc{-:; wr‘;*eh !
nershniiche, freundliche et
ROSENAPFEL i1z .’-5:5:’2. (ﬂi .
.89. AV, rasenapielat LY.
ce: gunstd
Kuche: xee(¥]
joliar: ¥*
Amibisiie. REE

MINIMUNDUS GmbH = Villacher Strafte 241 « 9020 Klagenfurt
Tel: +43(01463721 194-0 » Fax: +43(0)463/21 194-60
E-mail: Info@minimundies.at * wiwew, mindmundus.al

\ Slowenien

| a Torkla: Antipastoooh!

| §er Kilche dominiert Fisch, der Mee

2386 210
zut. Pret

wRirzigem Tintenaroma, dberzeugt
Slootiker, an den Scarmpi-PilzTaglia

Jil
ihen. auch Filestesks warden ge

Scolokocrama mit Triffel nicht ver-

TORKLA, Korte 44, Gemeinde 2048,
irm Hinteriand von Portorod, (00 38
E51 6421 510, Mo. zu. Preise: laich)
gaehobean
Kiiche,
Kallgr, ***

Arnbrente; HEEs

ALPE ADRIA rmagazin

dober tek

@ Blu: Fir Verliebte

Dic Lage ist Wahnsinn: Dia Tische
auf mirierm Feleen direkt am Meer
platziert, die Altstadt von Rovinj
stort eine Buchl weiter malerisch
tulisse. Boote ziehen vorbe — und
Herr Oher prasentisrt eine Plattes fri-
schest herschauender Fischlain,
varweg gibt's kstlich krosses Piz-
satirat it O1. Den Jakobsmuscheln
lwat der Haubenkoch &in zu grofies
Hauber aus Brisel sufgesetzt, der
Cckopussalat mit Kartoffeln ist gut
¢lic: Salzsparsamieit st sich mit
darn Streuer behaben. VWas das
hzuchdinne Silberbiatt am
sriwwarzen Risotto suchi? Vielleicht
=inen Gast, der suf Meureichium re-
flekeiart? Es schmeckt gut, wig auch
dzr kleina Rombo in Broutersauces
mit Wirsingkichtein, Viern Hausweain
miuss man abraten, 25 sei denn, Sie
listhen Essigwasser, Aber die Locati-
an bietet einfach Weear — T Verlieb-
te und Traumer

HILLL Aoning, Vel ded Lesso B (ea. 5
by vorn Zentrum), Tel, {00 38563
&1 12 65 Prese: Gehoben
kiicha: **%(*]

M.‘.‘sr: EEE

Ainbignte; THe4e)

Stetermark

@ Rosenapfel: Mit Links
Georg Brugner und Sonja Stix, owe
Linkshander, beleben ||z mit dem
fruchtig-saftig-steirischen Rosen-
apfel’. Aulerlich entspricht der
Hausharr nicht dem Landklischee
lange Haara, Piercing, Tattoo auf
derm Oberarm, die Bikerkluft von
friber hat er aber abgelegt, Und da
Essen hat auch nichts Landliches
Alles friseh gekocht, auch die Sau-
cen, die Wartezeit lohnt sich. Rie-
sengarneten im Reisblatt mit Serm-
miglknadel-Carpaccio und Safran-
sauce, Rumpsteak mit ausgezeich-
netem Schwarmmerl-Kirbis-Risotio
Fischzopt vom Zander, Hieferschers
mit Semmelkren, Poutenroulade mj
Kiirhis — alles sehr Oherzeugend.
¥in krampthafles Kreativieuer-
werk. sondern puristische und ehri
che Kiche. Dazu schmeckt das sef
persanliche, freundliche Sarvice
ROSENAPFEL. fiz 252, (0 33 85) 21
9. wwwwirosenapfelat D s, Pret
s&: ginstg
Kifche: weef
faliar: **
Ambianta; ¥

War suchet, der findet: Auch deses
mschmackvolle Landhaus in den
ngstrafigen Higeln Gber Portoro?
it sainem adlen Natursieinam-
lents und der Wedblickierrasse. In

ssantipastoteller entzuckt mit su-
ermiurbem Octopligsalat, tauin-
hen Tertuffi di Mare und Tunfisch
hrpaccio, nur die Gamberipastete
ar oin wenig trocken (es gibt her-
rragende Waine zum Spalent),
e sohwarze Risotto, kernig mit

e hat uns nur in wenig der San
tort. Fische gibt's in allen Varia-

rken. Als Abschluss soliten Sie di

en. Unwiderstehlich cremig!
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